Berufsbereich:

BERUFSINFO

Medien / Druck / Design

Foodstylist (m./w./d.)

BERUFSBESCHREIBUNG

Foodstylisten (m./w./d.) sorgen daflir, dass
Lebensmittel, Getranke und und zubereit-
ete Speisen in Film-, Fernseh- oder fiir Fo-
toaufnahmen frisch, appetitlich und
stylisch aussehen.

Fir die Aufnahmen besorgen Foodstylisten
(m./w./d.) die nétigen Lebensmittel, bereit-
en die Speisen nach Rezept zu und bear-
beiten sie je nach Bedarf mit verschiede-
nen Hilfsmitteln zur Verschénerung und
Haltbarmachung.

Fir ihre Tatigkeit brauchen Foodstylisten
(m./w./d.) viel Erfindungsgeist und Liebe
zum Detail. Umfangreiches Wissen von
Lebensmittelkunde und Kochtechniken
sowie Kenntnisse in der Fotografie- bzw. Fil-
maufnahmetechnik helfen Foodstylisten
(m./w./d.), die Gerichte passend fiir die An-
forderungen der Aufnahmesituationen (Fo-
to, Film) zu stylen.

Ausbildung

Fir Foodstylisten (m./w./d.) gibt es keine
geregelte Ausbildung. Je nach Schwer-
punkt der Tatigkeit ist eine Ausbildung als
Koch / Kdchin (Lehrberuf) oder Berufsfoto-
grafie (Lehrberuf), Werbefotograf*in bzw.
Kameramann / Kamerafrau hilfreich aber
keineswegs Voraussetzung.

G

Bildungsweg:
Sonstige Ausbildung

Wichtige Aufgaben und Tatigkeiten

e Konzept und Rezepte fur die Aufnahme
(Film, Fotoserie) von Auftraggeber*innen
einholen

e gegebenenfalls selbst Rezepte und das
Konzept fir die Aufnahme entwickeln

o | ebensmittel und Hilfsmaterialien einkaufen
und lagern

e wenn erforderlich Aufnahmesituation mit
Geschirr und Tischaccessoires gestalten

e Gerichte und Getranke zubereiten, Lebens-
mittel aufbereiten

e Speisen, Getranke aus Hilfsmitteln her-
stellen

e kurz vor der Aufnahme Speisen, Getranke
und Lebensmittel mit Hilfsmitteln (z. B.
Lebensmittelfarbe) stylen und letzte Details
(Glanz, Dampf) hinzufiigen

o mitunter selbst Aufnahme vornehmen

e Speisen, Getranke und Lebensmittel entsor-
gen und Klche und Hilfsmittel reinigen

e gegebenenfalls Aufnahmen nachbearbeiten
und an Auftraggeber*innen ibermitteln
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Anforderungen

e Auge-Hand-Koordination
e Farbsehen
Fingerfertigkeit

Datensicherheit und Datenschutz
Geflihl fur Farben und Formen
gestalterische Fahigkeit

gutes AugenmaR

Kochen kénnen

e Argumentationsfahigkeit / Uberzeugungs-
fahigkeit

Aufgeschlossenheit
Kommunikationsfahigkeit

Kritikfahigkeit

Kund*innenorientierung

e Aufmerksamkeit

Beurteilungsvermdgen / Entscheidungs-
fahigkeit

Flexibilitat / Veranderungsbereitschaft
Geduld

Gesundheitsbewusstsein
Konzentrationsfahigkeit

Hygienebewusstsein
Mobilitat (wechselnde Arbeitsorte)
maoglichst frei von Allergien sein

Kreativitat
Organisationsfahigkeit
Planungsfahigkeit
Problemlésungsfahigkeit
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