Berufsbereich:

Lebens- und Genussmittel / Blidungsweg:

BERUFSINFO Sonstige Ausbildung
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Ernahrung

SuBwarenhersteller*in

BERUFSBESCHREIBUNG Wichtige Aufgaben und Tatigkeiten Anforderungen
StRwarenherstellertinnen produzieren e Maschinen und Anlagen einrichten und e Auge-Hand-Koordination
SliRwaren aller Art - sie bedienen die steuern, Produktionsvorgange iberwachen e Fingerfertigkeit
Maschinen von StRwarenerzeugungsbe- o * gute Reaktionsfahigkeit

Rohstoffe annehmen und deren Qualitat :
trieben und Gberwachen den Produktions- tiberpriifen Q e guter G(.eschmaclfssmn ) )
ablauf von der Anmischung der Rezep- e Unempfindlichkeit gegentber Geriichen

turen bis zur Verpackung der Endprodukte.
Sie fUhren laufend Qualitatskontrollen
durch und warten und reinigen die Maschi-
nen und Anlagen. In kleineren Gewerbebe-
trieben arbeiten die StiBwarenhersteller*in-
nen auch handisch; oft verrichten sie ihre
Arbeit unter der Anleitung von Konditor*in-
nen und Zuckerbacker*innen oder Lebens-
mitteltechniker*innen.

Ausbildung

Fir diesen Beruf gibt es keine geregelte
Ausbildung. Die nétigen Kenntnisse und
Fertigkeiten werden betriebsintern angel-
ernt und vermittelt.

Einen maéglichen Zugang zu diesem Beruf
bieten die Lehrberufe Chocolatier / Choco-
latiere (Lehrberuf) oder Konditorei (Zucker-
backerei) (Lehrberuf).

Rohstoffe reinigen und zerkleinern und weit-
erverarbeiten, z. B. rosten, brechen,
mahlen, mischen

Schokoladeprodukte, Konfekt, Zucker- und
Dauerbackwaren nach Rezept herstellen

Anlagen zum Verpacken bedienen und kon-
trollieren

Qualitatskontrollen an Zwischen- und End-
produkten durchfiihren

Maschinen, Anlagen und Arbeitsbehelfe
reinigen und warten
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e technisches Verstandnis

e Kommunikationsfahigkeit

e Flexibilitat / Veranderungsbereitschaft
e Sicherheitsbewusstsein

e Hygienebewusstsein

e Koordinationsfahigkeit
systematische Arbeitsweise
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